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Genie§en in der Region: Am Donnerstag nŠchste Woche eršffnen Wioletta und Gebhard Baur den Bšblinger Platzhirsch als neue PŠchter

ãWenn Du schon weggehen musst, warum
denn ausgerechnet nach Bšblingen?Ò, hielt
der Sindelfinger Bierstadel-Wirt Manne
HŠmmerle dem Kollegen Gebhard Baur vor
Ð durchaus mit einem Augenzwinkern. Baur
hatte in den letzten Jahren im Sindelfinger
Restaurant Viola seinen ausgezeichneten
Ruf als Koch unterstrichen. Mit der Zeit je-
doch fehlte es ihm und seiner Frau Wioletta
an ãneuen ReizenÒ. Lange hatte das Gastro-
nomen-Ehepaar Ausschau nach geeigneten
Alternativen gehalten Ð und war schlie§lich
in Bšblingen fŸndig geworden.

FŸnf Jahre †bergangslšsung
Dabei war es SchšnbuchbrŠu-GeschŠfts-

fŸhrer Werner Dinkelaker, der die beiden
auf sein Traditionshaus am Postplatz auf-
merksam machte, nachdem er vernommen
hatte, dass die Baurs das Viola verlassen
wollten. ãGebhard Baur und das Niveau, auf
dem er arbeitet, war uns bekanntÒ, sagt
Nunzio Chiumenti, Betriebsleiter des Brau-
hauses, der nach dem Ÿberraschenden Tod
von Platzhirsch-Wirt Ralf Dehn die traditi-
onsreiche BrauereigaststŠtte Ÿbernommen
hat Ð ãals †bergangslšsungÒ, wie er sagt.
Doch Provisorien halten oftmals lŠnger und
die †bergangslšsung im Brauhaus nun-
mehr fŸnf Jahre. ãDas Stammhaus lag uns
einfach am Herzen, deshalb sind wir einge-
sprungen. Doch es war nicht einfach, einen
geeigneten PŠchter zu findenÒ, sagt Chiu-
menti.

Mit Gebhard Baur, der sich in Sindelfin-
gen vor allem mit seiner leichten und feinen
MittelmeerkŸche eine treue Fangemeinde
erkocht hat, wagt die Schšnbuch-Brauerei
in der Brauerei-GaststŠtte den mediterra-
nen-schwŠbischen BrŸckenschlag. Denn die
SpezialitŠten aus dem LŠndle, mit denen
das Haus nicht nur bei StammgŠsten
trumpfte, sollen ja ebenfalls weiterhin ihren
festen Platz auf der Speisekarte haben, der
Charakter soll erhalten bleiben.

Mit SpŠtzle gro§gezogen
FŸr Gebhard Baur ist auch dies neuer

Reiz und Herausforderung, der er jedoch
mit Gelassenheit entgegensieht: ãIch bin mit
SpŠtzle gro§gezogen wordenÒ, sagt der
Spross einer Gastronomen-Familie, die den
Adler in Vogt, zwischen Leutkirch und Ra-
vensburg, bewirtschaftet hatte. Den Fein-
schliff von der lŠndlichen zur feinen KŸche
erhielt er bei der Ausbildung im Michelin-
Stern gekršnten Waldhorn in Ravensburg.

Auch reizt es den WestallgŠuer, kulinari-

Von unserem Redakteur
Hansjšrg Jung

SchwŠbisch-mediterraner BrŸckenschlag

ãDie Nudelmaschine ist dort zu Hause, wo sie benutzt wirdÒ Ð und das berufliche Zuhause ist fŸr Wioletta und Gebhardt Baur nicht mehr
das Restaurant Viola in Sindelfingens Unterer Vorstadt sondern ab nŠchsten Donnerstag der Bšblinger Platzhirsch. Bild: Stampe/A

sche Stereotypen wie ãBier zu deftigen
Mahlzeiten, Wein zu feinen SpeisenÒ aufzu-
brechen. Dies liegt durchaus auch im Inte-
resse des VerpŠchters, denn ein Weinlokal
soll die BrauereigaststŠtte, wo bis dato der
Zapfhahn der Hauptquell des flŸssigen Ge-
nusses ist, nicht werden.

Davor ist Wioletta und Gebhard Baur
nicht bange. Gewisserma§en zur Vorberei-
tung und Ideenbšrse sind sie durch die Bier-
metropolen SŸddeutschlands und den dazu
gehšrenden Brauerei-GaststŠtten gereist Ð
von Schweinskopf bis Tafelspitz. Und so soll
einmal pro Woche ein spezielles Biergericht
zum Mittagstisch serviert werden Ð bei-
spielsweise ein Spanferkel in Bierso§e, oder
ein KalbsrŸcken mit Malzkruste. DarŸber
hinaus dŸrfen freilich Zwiebelrostbraten,
Maultaschen oder auch KŠsespŠtzle im Rei-
gen der schwŠbischen SpezialitŠten nicht
fehlen. Auch das vom Viola schon bekannte
TischgebŠck kommt als frischer Bierstengel
wieder zu Ehren. Den Namen trŠgt es nicht

zu Unrecht, den nach einem uralten Pizza-
teig-Rezept wird der Teig mit Bier ange-
rŸhrt. Dazu stehen im FrŸhling hausge-
machte Pasta mit FrŸhlingstortellini oder
Radicchio-Ravioli, marinierter Thunfisch
oder Jakobsmuscheln, Vitello Tonnato oder
ein Duett von Wolfsbarsch und Seeteufel fŸr
die mediterranen Gerichte.

ãGrundsŠtzlich FrischwarenÒ

Ob Mittelmeer- oder SchwabenkŸche:
ãIch verwende grundsŠtzlich Frischwaren
und ich freue mich schon auf die frische
Brunnenkresse, die mit dem beginnenden
FrŸhling wieder zu haben istÒ, sagt Gebhard
Baur. Alle zwei Wochen wird er auch in Bšb-
lingen seine Speisekarte neu auflegen, um
zeitnah reagieren zu kšnnen, was der Markt
an frischen GemŸsen, KrŠutern und ande-
ren Produkten hergibt. Zwar stammt der
ZiegenkŠse von der Schšnbuchlichtung, das
Reh aus dem SchwŠbischen Wald und das
GemŸse von heimischen HŠndlern, doch ist

Gebhard Baur der Auffassung, dass der Hei-
mat-Begriff in der KŸche nicht zu eng gezo-
gen werden sollte. ãIch sehe Heimat auf der
Basis der EUÒ, sagt er Ð denn mit eigenen
Seefisch-SpezialitŠten tut sich das LŠndle oh-
nehin schwer und auch so manches GemŸse
reift unter dem Himmel SŸdfrankreichs ein-
fach besser oder frŸher als im GŠu.

Als Bšblinger Gastronomen will die Fami-
lie Baur ebenso beim Schlemmen am See
Flagge zeigen, wie auch dem Schlemmer-
markt und dem Fischmarkt in Sindelfingen
treu bleiben. Und zu Manne HŠmmerles Be-
ruhigung: ãDer Wirtestammtisch im Biersta-
del ist auch vom Postplatz nicht aus der
WeltÒ, sagt Gebhard Baur.

M Mit einem Mittagstisch eršffnet die Fa-
milie Baur am Donnerstag, 10. MŠrz, den
Bšblinger Platzhirsch, Postplatz 5, neu.
Die Brauerei-GaststŠtte ist tŠglich von 12
bis 14.30, und abends, au§er Sonntag,
von 18 bis 23 Uhr, gešffnet.

Schnaps sagt man nicht zu solchen WŠs-
serchen, die mit viel Fruchtaroma aus der
Brennblase tršpfeln. Zum Wettbewerb der
EdelbrŠnde, zu dem der Maurener Food-
Journalist Felix Krohmer aufgerufen hat,
wurden 30 Destillate
eingesandt und von
einer sachkundigen
oder hingabevollen
Jury verkostet. Das
Ergebnis des Wett-
bewerbs steht eben-
so im neuen Maga-
zin ãGenuss im
GŠuÒ, wie Geschich-
ten von Delikatessen
aus dem Backhaus,
vom Tennental, zu
Timo Bšckles (Bild:
Stampe/A) Ansicht Ÿber hiesige Produkte
oder von der heimischen Braugerste fŸr die
Bšblinger Schšnbuch Brauerei. Das Maga-
zin ãGenuss im GŠuÒ ist am Kiosk und im
Zeitschriftenhandel zu haben. Ð jj Ð

Der beste Edelbrand
im ganzen GŠu

Tafelspitzen

SZ/BZ-Wettbewerb

Jeder hat seine Rezepturen, Tricks  und
Kniffe , um eine Mahlzeit gelingen zu lassen.
Schicken Sie uns Ihre Lieblingsrezepte, las-
sen Sie uns in Ihren Kochtopf schauen.
GleichgŸltig ob Vorspeisen, Hauptgerichte
oder Nachtisch, ob SchwŠbisch oder inter-
national , ob bodenstŠndig oder ambitioniert
Ð wir sind hungrig auf Ihre Einsendungen.
Schreiben Sie auf, was Sie an Suppen,
Snacks und Salaten, an Fisch, Fleisch oder
Vegetarischem, an Cr•mes, Backwerk oder
Desserts zu bieten haben. Die besten und
schmackhaftesten Kochanleitungen werden
in dem neuen  Rezept-Magazin ãWir ko-
chenÒ, das SZ/BZ  und das Wochenblatt  he-
rausgeben, veršffentlicht.

Die besten 50 Rezepte werden im Koch-
Magazin veršffentlicht. Doch gleichgŸltig,
ob es ihr Vorschlag in die Rezeptsammlung
geschafft hat oder nicht: Alle Einsendungen
nehmen an der Verlosung von attraktiven
Preisen Ð die natŸrlich auch wieder mit
Kochkunst und Genuss zu tun haben wer-
den Ð teil. Also legen Sie (ausnahmsweise)
Kochlšffel und Bratenwender aus der
Hand, schreiben Sie Ihr Lieblingsrezept an
wirkochen@szbz.de oder an Ršhm Verlag,
Bšblinger Stra§e 76, 71060 Sindelfingen.
Einsendeschluss ist Montag, 11. April. Ð jj Ð

Schreiben Sie
uns Ihr Lieblingsrezept

Dinkelacker 
CD-Pils oder 
Privat Bier 
(1 Liter = 1.10)
2 x 20 x 0,5-Liter-
Flaschen-Kasten
zzgl. 2 x 3.10 Pfand

Ihr Preisvorteil:

15%!

AKTIONSPREIS

22.==

2 K"sten

und ein VFB-Retro Trikot

2.$)
AKTIONSPREIS

Entrup 
Berliner Mehrfrucht
6 St!ck, tiefgek!hlt,
(1 kg = 6.92)
360-g-Pckung

Top-Markenqualit t!
zum!g"nstigen!Preis.

Ihr Preisvorteil:

10%!

0.)(
AKTIONSPREIS

Mango 
Maracuja Nektar
teilweise aus 
Konzentrat 
1-Liter-Packung

Ihr Preisvorteil:

23%!

0.))
AKTIONSPREIS

Koch-
schinken 
Altberliner Art
nach handwerklicher 
Rezeptur hergestellt
100 g 

Erdnuss-Flips
mit 33% 
Erdn!ssen,  
(100 g = 0.28)
200-g-Beutel

0.%%
TIEFSTPREIS

Ihr Preisvorteil:

13%!

1.))
AKTIONSPREIS

Orangensaft
100% Direktsaft,  
(1 Liter = 2.65)
0,75-Liter-Flasche

OOOO
11
(((((
00000

Bio-Qualit t!
f"r!jeden!Tag.

Coca-Cola
verschiedene Sorten, 
teilweise koffeinhaltig, 
(1 Liter = 0.57)
12 x 1-Liter-PET-
Flaschen-Kasten
zzgl. 3.30 + 2 x 0.15 Pfand

Ihr Preisvorteil:

35%!

7.))
AKTIONSPREIS

Flaschen GRATIS 
beim Kauf eines Kastens2

Ab Donnerstag und bis diesen Samstag bei REWE.Ab Donnerstag und bis diesen Samstag bei REWE. 
Aus der 
TV-Werbung

SENSATIONS-

PREIS
PR

1 E Pringles
verschiedene 

Sorten,
(100 g = 0.61)

165-g-Dose

www.rewe.de In vielen M!rkten Mo. ± Sa. von          f"r Sie ge#ffnet. Bitte beachten Sie den Aushang am Markt.227 Angebote!g"ltig!bei!REWE!und!REWE!CITY.
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AKTIONSPREIS

7.))Rinder-Roulade
aus der Keule, 
zart und abgehangen
1 kg

S!hnlein 
Brillant Sekt
verschiedene 
Sorten,
(1 Liter = 3.05)
0,75-Liter-Flasche

Ihr Preisvorteil:

30%!

2.ª)
AKTIONSPREIS

Italien:
Endiviensalat
Kl. I
St"ck AKTIONSPREIS

0.()

AKTIONSPREIS

1.§)

Spanien:
Erdbeeren
Kl. I, (1 kg = 2.78)
500-g-Schale

REWE Preise in Partylaune.
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